水产类采购参数（院内招标）
说明：
1、招标文件中打▲号的条款为实质性要求或条件，投标人必须作出满足或者优于该要求和条件的承诺（另有要求的除外），否则投标无效。
2、投标人所投标货物或服务如国家有强制性要求的按国家规定执行，并提供相关证明材料。若执行标准有修改或更新按最新版本执行。

一、采购需求一览表
	序号
	货物名称
	预计采购数量
	质量要求

	
	水产类
	[bookmark: _GoBack]1.5万斤/年
	1.鱼类：体表有光泽，鳞片完整、不易脱落，黏液无混浊，肌肉组织致密、有弹性；鳃丝清晰，色鲜红或暗红，无异臭味；眼球饱满，角膜透明或稍有浑浊；肛门紧缩或稍有凸出。
感观鉴别：神态—在水中游动自如、反映敏捷。体态—无伤残、无畸形、无病害。体表—鳞片完整无损、表面无异物、无皮下出血现象及红色鱼鳞。
劣质品：（1）行动迟缓、反肚、慌乱、狂游的鱼表明已接近死亡或已有病害。（2）有红色鱼鳞之鱼；显示鱼受缺氧（多因太过拥挤）所损害，它可能只能有较短寿命，须挑出拒收。（塘角鱼单体重0.125-0.15kg、鲶鱼单体重1-1.2kg,体表呈淡黄色，草鱼单体重1.5-2.0kg,禾花鱼大小要均匀。）
2.虾类
感官鉴别：个大均匀、活蹦乱跳（或能活动）、无黑头。
劣质品：河虾生命力较强，离水后尚能成活一段时间，若虾身弯曲、不能活动或虾身发白，表明已死。河虾不可太大。成活率要达98%以上。
3.蟹类：体肥、甲壳色泽正常，腹部洁白，雌蟹有膏时，头胸甲棘尖，反面透黄色，螯及蟹脚有力，单体重0.25-0.35kg。
4.贝类：外壳具固有色泽、平时微张口、受惊闭合，斧足与触管伸缩灵活，具固有气味。
5.盐渍海产类：主要产品为海蜇、海带类，而海蜇又分为海蜇头（蜇身口腕部加工的成品）和海蜇皮（上身全部加工的成品）。感官鉴别：质地—坚实而韧性，手指甲掐之可破、脆嫩；气味—轻腥气、盐味；色泽—有光泽；清洁度—无污物和泥浆；海带节要小节。
▲6、要求：每天配送并派人帮杀鱼、砍鱼等。



二、商务要求
1、项目概况
本项目为水产类食品配送采购，按照采购方的具体要求，将采购方需要的食品在规定时间内保质保量配送到指定地点。服从采购方的监督、协调、指导与管理。凡是《食品安全法》禁止经营的食品一律不得采购和使用，严禁配送“三无”食品、有毒、有害、过期、变质、假冒伪劣等不合格食品。本次招标采购 招1 名供应商作为中标供应商，服务期限为2年，具体采购量以实际成交数量为准。中标供应商应负责货物的供应、包装、运输、交货以及售后服务等工作。
2、送货要求
（1）、一般供货要求：
采购方根据实际需要，列出一份第二天需要采购的食品清单，供应商接到报价清单后进行报价，在收到采购方发出供货通知后，供方最迟在次日上午8：00前同时送货到达东葛和仙葫院区食堂。
   （2）、紧急供货要求：在收到采购方发出紧急供货通知后，供方最迟2小时内完成当次现场供货。
（3）、供应商必须按照采购方食堂采购人员通知的时间、数量、品种、品质要求及协定的价格准时送货，经验收合格后签字确认，不能以任何理由推托，一旦影响到采购方食堂的正常运转，供应商应承担相应的经济赔偿。
（4）、供应商不能满足供货要求时，应提前1个月通知采购方，采购方同意后方可终止合同。
（5）、交货地点：采购人指定地点。
3.产品验收
（1）、产品的验收工作由采购方和供应商共同进行。供应商提供的产品须经过采购方验收人员的感官检验、外观检验和试用检验，若产品外观、包装、形式不符合要求、感官检验不能达到食品卫生要求，当即拒收,供应商需在2小时内更换不合格产品;供应商不能满足食品的质、量及售后服务要求时，采购方有权进行处罚或终止合同。
感官检验验收标准如下：
1.鱼类：体表有光泽，鳞片完整、不易脱落，黏液无混浊，肌肉组织致密、有弹性；鳃丝清晰，色鲜红或暗红，无异臭味；眼球饱满，角膜透明或稍有浑浊；肛门紧缩或稍有凸出。
感观鉴别：神态—在水中游动自如、反映敏捷。体态—无伤残、无畸形、无病害。体表—鳞片完整无损、表面无异物、无皮下出血现象及红色鱼鳞。
劣质品：（1）行动迟缓、反肚、慌乱、狂游的鱼表明已接近死亡或已有病害。（2）有红色鱼鳞之鱼；显示鱼受缺氧（多因太过拥挤）所损害，它可能只能有较短寿命，须挑出拒收。（塘角鱼单体重0.125-0.15kg、鲶鱼单体重1-1.2kg,体表呈淡黄色，草鱼单体重1.5-2.0kg,禾花鱼大小要均匀。）
2.虾类
感官鉴别：个大均匀、活蹦乱跳（或能活动）、无黑头。
劣质品：河虾生命力较强，离水后尚能成活一段时间，若虾身弯曲、不能活动或虾身发白，表明已死。河虾不可太大。成活率要达98%以上。
3.蟹类：体肥、甲壳色泽正常，腹部洁白，雌蟹有膏时，头胸甲棘尖，反面透黄色，螯及蟹脚有力，单体重0.25-0.35kg。
4.贝类：外壳具固有色泽、平时微张口、受惊闭合，斧足与触管伸缩灵活，具固有气味。
5.盐渍海产类：主要产品为海蜇、海带类，而海蜇又分为海蜇头（蜇身口腕部加工的成品）和海蜇皮（上身全部加工的成品）。感官鉴别：质地—坚实而韧性，手指甲掐之可破、脆嫩；气味—轻腥气、盐味；色泽—有光泽；清洁度—无污物和泥浆；海带节要小节。
⑤冰鲜鱼类
1.冰鲜鱼是指已死但还新鲜，并以碎冰或冰水来保持其鲜度的鱼。感官鉴别：皮肤—类金属、光泽哑色的表面显示其已不新鲜；眼睛—饱满明亮、清晰且完整、瞳孔黑、角膜清澈；鳃—鲜红色或血红色、含粘液且没有粘泥；肛门—内收或平整，不突出，不破肛；体外粘液—透明或水白；肉质—坚实且富有弹性，轻按下鱼肉后，手指的凹陷处可马上恢复；气味—温和的海水味或鲜海藻味，无氯味腐臭味；体表鱼鳞完整、无破损。（鱿鱼：手感结实，肉身质厚。带鱼：规格为中带或大带。金丝鱼：单体重0.15—0.2kg。沙展鱼：大小要均匀，1市斤约10-15条。）
（2） 、验收工作的一般程序为：根据采购清单的具体要求，对所购产品进行清点、外观检查以及对产品的各项指标和性能进行实测，并逐项记录。检测结束后，验收人员在验收单上签字。对未能通过验收的，一律退货、更换直至验收合格。
4.安全责任
（1）、依据产品质量监督检验所提供的质量标准，供应商提供的产品必须是经过质量监督管理部门检验并取得合格证明的产品，每批次产品提供时应交存货物质量合格证明或产品质量检测合格报告复印件或检疫报告复印件。采购单位有权随时对产品进行抽样送检，检测费用由中标供应商承担。中标供应商必须依法接受质量技术监督、市场监管、卫生等职能部门的监督管理，并接受、配合相关职能部门的检测。因产品卫生和质量不合格而发生安全事故，中标供应商无条件承担全部责任，有关职能部门依法追究其责任，并取消中标供应商配送资格。
（2）、供应商应严格遵守《食品安全法》等相关规定，所提供的产品是合格安全的产品，一经发现供应以下食品，采购方除全部退货外，有权可取消供应商配送资格，没收全部履约保证金，供应商并承担由此造成的经济责任和法律责任。
①腐败变质、油脂酸败、霉变、生虫、污秽不洁、混有异物或者其他感官性状异常，对人体健康有害的；
②含有毒、有害物质或者被有害物质污染，对人体健康有害的；
③含有致病性寄生虫、微生物或者微生物含量超过国家限定标准的；
④掺假、掺杂、伪造，影响营养、卫生的；
⑤用非食品原料加工的，加入非食品用化学物质或者将非食品当作食品的；
⑥超过保质期限的。
⑦其他不符合食品卫生标准的情形。
（3）、服务期限内，如有以下情形之一的，终止其配送资格。
①严重违法违规，被食品安全监管部门或其他部门处罚的；
②虚开发票，套取资金，被监察、审计、财政、物价等有关部门查实的；
③因食品原材料问题而发生食品安全事故，造成不良后果的；
④被食品药品监督局、农业局抽检食品原材料发现存在严重质量问题的；
⑤被媒体曝光，造成不良影响的；
⑥存在严重短斤缺两行为的；
5.基本要求
（1）、配送人员必须办理健康证，投标文件中提供2名以上员工的健康证明。
（2）、投标人必须拥有专用配送车辆（必须提供如下证明资料：驾驶证、行驶证、车辆≥1辆、车辆照片），用于配送的车辆必须干净、整洁且能按采购人规定的时间及地点一次完成该批次货物的供应。
▲6、报价要求
  （1）、以下浮系数进行报价；
（2）、投标报价结合市场价格、成本及自身条件、市场风险考虑报出综合的下浮系数，本项目以南宁市淡村农贸市场每周星期一的平均价格作为该类货物当周的市场价格（采购人每周一上午派人到南宁市淡村农贸市场询价），有效报价范围为0%≤下浮系数≤20%，如下浮系数超过20%需提供相关低价证明材料，并说明理由。实际采购价格=当日市场价格*（1-下浮系数），投标人一旦中标，该结算综合下浮系数在合同服务期内不得改变。
（3）、每周的供货价根据当周星期一南宁市淡村农贸市场价格确定，采购人将对供应商所报价格进行考察，如发现有故意抬高市场价格的行为，将扣除全部履约保证金。供应商履约保证金被扣除后应当重新补缴。
（4）、报价必须含以下部分，包括：
①货物、服务的价格；
②必要的保险费用和各项税金；  
③运输、搬运、配件加工、售后服务等费用。
（5）、采购人经市场多方面询价发现中标供应商在合同服务期内所提供的商品价格普遍比市场询价高的、提供假冒伪劣、质量缺陷、非正品的产品，采购人向中标供应商发出累计二次书面质疑书后合同自动解除。
7. 服务时间
2年（以签订合同之日起为准）
8.其他要求
（1）、付款方式：当月采购的货款于次月结算。采购人按月进行公对公账户转账，以采购人实际购买的种类及数量据实核算。供应商必须提供详细的物品销售清单与采购人的收货单核对，无误后，由供应商按照采购人财务规定出具正式发票，采购人才予以付款，采购人最迟付款日不超过两个月（以汇款日为准）。
（2）、包装费、运输费、装卸费、发放费及招标文件所要求的相关服务以及合同所示全部责任、义务和一般风险等全过程产生的所有成本和费用以及一切税费等有关费用由供应商负担。
（3）、本项目采购 1名供应商作为中标供应商，服务期限为2年（自签订合同之日起计），在服务期限内，采购单位有采购需求时将通知中标供应商供货，具体采购量以实际成交数量为准。
（4）、履约保证金：中标供应商在签订合同前向采购人缴纳履约保证金，履约保证金金额为中标金额的5%，服务期限结束后，如无质量问题，全额退回履约保证金（无息）。
（5）、本标段对中标供应商实施考核管理制度，详见附件“供应商考核管理办法”。


